UNSER “EINMAL ESSEN - EIN MAHL SPENDEN” MODELL
{EL COLMAPO méchte die WELT VERANDERN!

In ELEOLMADO gibt es nicht nur das beste spanische Essen der Stadt, sondern lhr werdet
auch Teil unsere Initiative “MEAL FOR MEAL": FUr jeden Verzehr unserer Produkte GEHT
JEWEILS EINE MAHLZEIT AN VIER HUNGERLEIDENDE KINDER in Zusammenarbeit mit
der NGO Mary’s Meals. Ihr kdnnt den Echtzeitzahler der gespendeten Mahlzeiten hinter
unsere Theke sehen.

Ein Besuch bei uns macht SINN, weil du nicht nur ISST, sondern auch etwas GIBST!

ERNAHRT
JEDER VERZEHR =
UNSERER PRODUKTE KIENE

VERANDERN
WIR DIE WELT!
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PINTXOS UND TOSTAS
VON DER BAR

“Spanischer geht es nicht”

Mini-bocadillo de Jamdn ibérico
(Mini-Sandwich mit Iberischem Schinken) 4 4,90€

Empanada Gallega (sitterteigtasche mit
Thunfisch, Pfeffer, Ei und Zwiebel) 4,7,2 5,90€

Caracola de Queso cabrales, Mermelada
de higos y Crujiente de jamoén
(Blatterteigschnecken mit Cabrales-Kéase, Feigenmarmelade

und knusprigem Schinken) 7,2,4 5,90€

Tosta de Micuit de Foie con Manzanas asadas
(geréstetes Brot mit Ganseleberpastete, geréstetem Apfel)s,2 6,90€

Tosta de Queso de cabra con Cebolla
caramelizada, Nueces y reduccién de Vinagre
balsamico (geréstetes Brot mit Ziegenkéase, karamellisierter

Zwiebel, Nissen und Balsamico-Creme) 6,90€

Tosta de Solomillo de cerdo confitado con
Queso brie y mostaza verde (gersstetes Brot mit

confiertem Schweinefilet, Brie und grunem Senf) 4,2 6,90€

Gerdstetes Brot mit Spiegelei und iberischer
Chorizo-Wurst. 5,90€

Pintxo de Tortilla de Patata
(Spanisches Omelette) 4 5,90€

EL COLMADO WURST-
UND KASEPLATTEN

“Die, die uns berGhmt gemacht haben”

Alle inklusive gerdstetem, mit Tomate und Olivendl bestrichenem Brot

Iberischer Schinken 100% D.O.
(spanische Herkunft) 4 24,90€

Kaseauswahl: Curado de Oveja (voll gereifter
Schafskase), Semicurado (haib gereirt), Trufado (mit
Troffeln gefoll) UNd Ziegenkase 4 22,80€

Gemischte Iberische Platte: Schinken 100%
D.O. (spanische Herkunft), ChOFiZO, Salchichén und
voll gereifter Schafskase s 25,80€
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UNSERE TAPAS

“Denn Gutes schmeckt noch besser,
wenn man es teilt”

Pimientos del Padrén (kieine, grine
Paprikaschoten, gebraten) 9,50€ @

Patatas Bravas (gebratene Kartoffelsticke
mit Brava-Sauce und Alioli) 7,90€

Puntillas fritas (gebratene
Mini-Tintenfische) 10,50€

Gambas al ajiIIo (Kleine Garnelen
in Knoblauchsauce mit einem Hauch Chili) 12,50€

Kroketten aus einer FUllung mit iberischem
Schinken (4 stck.) 4 9,50€

Kroketten aus einer FUllung mit Kabeljau y
Garnelen (4 stck.) 4 9,50€

Kroketten aus einer FUllung mit Cabrales-
Kase und NUssen (4 stck.) 4 9,50€

SARTENES DE TORTILLA
Y HUEVOS

“Jeweils frisch zubereitet”

Tortilla de Bacalao (spanisches
Omelette mit Kabeljau) 4 12,90€

Tortilla clasica con Cebolla caramelizada
(Klassisches spanisches Omelette unseres Chefs, perfektioniert mit
karamellisierter Zwiebel) 11,90€

Huevos rotos con Jamoén ibérico en nido de
patata crujiente y reduccion de Trufa (spanisches
Spiegelei mit Iberischem Schinken auf knusprigem Kartoffelbett und

betraufelt mit Triffelreduktion) 4 17,90€

Huevos rotos con Chistorra en nido de patata
crujiente y mojo canario (Spanisches Spiegelei
mit Chistorra -Variante der Chorizo-Wurst- auf knusprigem
Kartoffelbett und betrdufele mit kanarische SoBe) 4 16,90€



MEDITERRATNE SALATE

Ensalada Mediterranea (Mediterraner Salat mit
FiletstUcken vom weiBen Thunfisch (Bonito del norte), Ei,

Zwiebeln, Oliven und Tomaten aus Murcia) 4,2 11,90€

Salat mit karamellisierten Erdbeeren,
Iberischem Schinken und einer Vinaigrette
aus Honig und Senfa: 13,90¢€

Ensaladilla Rusa (kartoffelsalat mit
Thunfisch, leichtem Mayonnaiseschaum, Karotte und

fliegender Fischrogen) 4,2,9,7 11,90€

Lauwarmer Riesengarnelensalat mit
Mango-Vinaigrette s 14,90¢€

HAUPTGERICHTE

Reis nach traditioneller Art mit GemuUses 19¢€

AUS DEM MEER

Paella de Marisco (paelia mit

Meeresfrichten) s 21€ pro Person

Pulpo gallego a la brasa (oktopus vom Grill nach

galicischer Art mit Kartoffeln, roter Paprika und Avocado) s 24,90€

Bacalao a la vizcaina (kabeljau in
spezieller Paprika-Zwiebel-Sauce) 4 23,50€

Von Montag bis Freitag bieten wir besodere
Tagesgerichte an 12,50€

FUR LIEBHABER VON
ERLESENEM FLEISCH

Entrecdte aus Avila vom Grill mit soufflierten
Kartoffelscheiben und glasiertem
Schnittlauch 26,90€

Schweinebackchen in Wermuth mit
KUrbispuree und kandierten Schalottens 23¢

Iberisches Wild vom Grill mit KartoffelpUree
und kandierter roter Paprikas. 24€

DESSERTS

Crema catalana (Spanische Creme brilée) 6,90€
Tarta de Santiago (Mandelkuchen) s 6,90€

Torrijas marinadas en Baileys (spanische variante

der Armen Ritter in Baileys eingelegt, mit Vanilleeis) 6,4 8,50€
Zitronensorbet mit Cavas 7€
Dessertwein-Empfehlung: Secua Dulces 6,50€

Oder wie war’s mit einem Gin-Tonic?s 12,50€




OFFENE FLASCHENWEINE.
Rot: 0,201 | 0,50l

Hauswein, El Colmado (Signature Wein)
6,50€ | 15,90€

Monasterio de las Vifas, Carifiena, Aragon
6,95€ | 16,90€

Ocho y medio Tinto BIO, Tierra de Castilla
7,50€ | 18,50€ (@) o @
WeiB: 0,201 | 0,50l

Hauswein, El Colmado (Signature Wein)
6,50€ | 15,90€

Luna Negra (Verdejo), La Mancha
6,95€ | 16,90€

Beso de Vino Garnacha, Carifiena, Aragon
7,50€ | 18,50€

Rosé: 0,201 | 0,50l

Don Aurelio, Valdepenas
6,95€ | 16,90€

FLASCHE ROTWEIN o,7s5!

El Colmado (Hauswein), Signature Wein voller
Struktur, Kérper und Tiefe. Weich und doch kraftvoll 21,70€

Monasterio de las Vifas, Carifiena, Aragon
Es ist saftig und reichhaltig und fullt den Mund mit Aromen von

—

Beeren und Gewdrzen 24€ @ O m ;{::\
Ocho y medio Tinto BIO, Castilla

Weiche Palette mit Aromen von Brombeeren,
Zitrusfrichten, sUBen Tanninen und einem
sUBen Limetten-Abgang 25,90€ 0 e |
Llave Real Crianza, Rioja
Empfindung von reifen Frichten und wirzigen Noten als
Ergebnis des Alterungsprozesses 28€

Condado de Arce, Ribera del Duero
Der Gaumen ist breit, lecker und anhaltend 32€

Hello World BIO Cabernet Franc, Castilla
Geschmack nach dunkelroten Frichten, zarten,
weichen Tanninen und einem langen,
wurzigen Abgang 33€ % a
Corona de Aragon RESERVA,
Carinena, Aragon
Es ist ein ausgewogener Wein mit einem weichen mittleren
Gaumen, der nicht aufhért, seine fruchtigen
Essenzen zu zeigen 38€ @ () m

***Premium Flasche Rotwein *x*x*
Finca la Estacada 18 mesesRESERVA
BIO, Uclés
Hervorragende Integration von Frucht- und Fassalterung
und einem langen, trockenen und

frischen Abgang 49€ @ =) @

e

Secua Cabernet Syrah BIO 22 meses
barrica, Castilla
Fein und subtil, cremig und frisch, elegant und ausgewogen

it ei / Ab 78€ &9 9
mit einem langen Abgang \;@@ 2

FLASCHE WEIBWEIN o,75I

El Colmado (Hauswein), Signature Wein
Erfrischend, leicht, freundlich und mit einem
angenehmen Abgang 21,70€

Luna Negra (Verdejo), La Mancha
Ein ausgewogener, anhaltender Wein mit einem sehr
angenehme Endsdure 24€

Beso de Vino Garnacha, Carifiena, Aragon
Frisch, mit einem reifen Kérper und

Hintergrund 25,90€ @@g @
| i
Lirum Verdejo, Rueda
Geschmeidig, cremig, lecker und fruchtig 28€

Palacio de Oriente Viura, Rioja
Es hat eine sehr ausgeprdgte Sdure, die frisch
und fruchtig ist 32€

*x**Premium Flasche WeiBBwein**x*
Tesouro Segredo, Albarino, Rias Baixas
Am Gaumen ist es glatt, cremig, lecker und fruchtig 43€

Anayén Chardonnay, Carifiena, Aragon
Cremig mit ausdrucksstarken Limettenkuchen- und

Honigaromen 64€ ‘@ @ °
FLASCHE ROSEWEIN 0,751,

Don Aurelio, Valdepenas
Intensive Erdbeer- und Himbeeraromen. Frisch, lecker
und fruchtig 23€

Finca la Estacada Syrah, Uclés
Langer und sauberer Abgang 27€

Idrias BIO, Somontano
Frischer Mund von groBem Volumen und Intensitdt 31€

CAVA.

Glas Cava Divino Oro Brut 0,11 5,90€

Glas Cava Imperial Rosado Brut
0,11 6,90€

Flasche Divino Oro Brut 0,75I, Cataluna
Im Mund wird eine ausgewogene S&ure mit dem
Alkoholgehalt geschétzt 28€

Flasche Ramiro Il BIO Brut 0,75l
Frisch, mit einer sehr gut integrierten S&ure, die einen langen
und eleganten Blumengeschmack hinterldsst 39€

Flasche IMPERIAL Rosado Brut 0,75I, Cataluna
Am Gaumen intensiv, sehr ausgewogen und in einer
kontinuierlichen Perlage 39€

Alle unsere Weine sind zum Mitnehmen mit einem Rabatt von 30%



SANGRIA 6

Glas Sangria 0,21 4,90€

Karaffe Sangria 1L 21€

CERVEZA

Von Fass: Estrella Galicia
0,3l 3,95¢ | 0,41 4,70€

Bier 1906 RESERVA Spezieller Toast
0,33l (Alc: 6,5%) 4,30€

Bier Estrella Galicia Ohne Alkohol
0,33l 3,95¢€

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Orangensaft (frisch gepresst) 4,20€
Coca-Cola | Coca-Cola Zero 0,33l 3,80€
Fanta Naranja 0,33l 3,80¢€
Lift Apfelschorle 0,33l 3,80¢
Vio Rhabarber BIO 0,3l 3,90€
Vio Zitronen BIO 0,3I 3,90€
Apfelsaft 0,21 3,80¢
Pfirsichsaftnektar 0,2l 3,90€

Mineralwasser - ohne Kohlensaure
0,25l 3,70€ | 0,75l 5,90€

Mineralwasser - mit Kohlensaure
0,75I 3,70€ | 0,75 5,90€

APERITIF

Vermut (rot/weiB) Corona de Aragén PREMIUM
0,11e 4,50€

Sherry Wein: Pedro Ximénez Barbadillo
(Reserva 5 Jahre) 5cl s 4,90€

Glas Moscatel lieblicher Wein 5cl s 6,50€

Whisky Cardhu 12 Jahre, Single Malt 5cl 7,90€

GESUNDE GETRANKE
UND COCKTAILS

Gin-Tonic Puerto de Indias Himbeere (Sevilla)
*x**xPremium#**x* (im Ballonglas) 12,90€

Gin-Tonic Nordes (Galicia) ***Premiumsssx
(im Ballonglas) 14,90€

Ron Arehucas Carta Oro (Canarias) + Cola
(im Ballonglas) 11,50€

Whisky Johnnie Walker (Red Label) + Cola
(im Ballonglasn) 11,50€

Mojito:- Havana Rum, frische Minze, Limette,
Zucker & Soda 8,90¢€

Margarita: Tequila, Cointreau, Zitronensaft
8,90€

Mimosa: Cava und Orangensaft 7,90€

LIKORE | DIGESTIF

Krauterlikor | Hierbas de Mallorca 5cl 4,50€
Krautertrester | Orujo de Hierbas 5cl 4,50€
Schlehenlikor | Pacharan Etxeko 5cl 4,80€

Brandy (Spanischer Cognac) Carlos | Solera
Gran RESERVA 5cl 6,50€

KAFFEE UND
TEESPEZIALITATEN

Café solo (Espresso) 2,60€
Cortado (Espresso Macchiato) 2,90€
Café con Leche (Cappuccino) 3,20€

Latte Machiato 3,90€

Earl Grey | roter Tee | griner Tee
mit Zitrone 2,90€

Pfefferminze | Kamillen 2,90e
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