UNSERE GERICHTE

EL COLMADO hat eine LEIDENSCHAFT Ta Pas
fir SPANISCHE KUCHE

Mach dich T besonderes Evlebnis g‘efﬂ\jli)t, Tortilla de Patata (Spanisches Omelett) 4

wenn du zu uns ins EL Colmado kommst Wir Das klassische spamsc/ze @er[cht, das in einer
bieten dir amgeze[chnete span[sche @en’c/vte und authentischen Tapas-Bar nifhtfeh/en ddgf

Pl o o
Sabor de Espaiia : genieﬁen kannst! Empanada Gallega
Omas BMtterte[gmc/ze mit Thuﬁi&ch,
Bocadillos Pﬁprt’/m, Ei und Z\//\)iebeln
7,50€
Bocadillo Jamon Gran Reserva 4 Gerostetes Brot mit Flambierter
Dieses Sandwich ist der beste Beweis (/@‘é{'r, dass Ziegenkase, karamellisierten
Schinken der Star der spanischen Kiiche ist Zwiebeln und Nussen 4
7,90€ Die Kombination wird dir auf der Zgnge zerge/zen/
7,90€

Bocadillo Jamon ibérico
Gerostetes Brot mit Spiegelei und

iberischer Chorizo-Wurst 4
Jpamsch, e@‘ach und J‘er/er liebt es!
6,90€

Pimientos del Padron
Unsere griinen Paprikaschoten, allesamt

kastlich und nicht sc}mg[/

10,80€

***Premium™** 4
Der Klassiker: Unser /wuspr[ges Brot mit fe[nstem
[bérico-Schinken schmeckt und kriimelt vom ersten
bis zum letzten H’appen./
9,50€

Bocadillo Jamon Gran Reserva

y Queso (mit Jamén Ibérico +1€) 4
Probiere unseren Serrano-Schinken in pegfe/ater

Harmonie mit einem kistlichen +Harthise Kroketten, gefullt e

9,50€ Schinken (5x Stuck)
Kroketten: traditionelle Spamsc/ze Jpezmlimt
12,50€
Schinken & Wurst-Platten Pintxos von der Bar:

WeiBle Sardellen, Anchovis, Schinken,

Kase, Salchichon und Chorizo ibérico 23

”*Emgfeh/wngen des FHauses™
Jamon ibérico 100% D.O. 4

Unser Beweis, weshalb die spanische Kiiche 2,50€ (Preis pro Stiicl)
die beste der Welz ist! Auswahl von 6 Pintxos von der Bar
27€ Meer und Land: Pintxos ﬂir J‘eden @eschmmé/
Kaseauswabhl: voll gereifter Schafskase, 13,50€
halb gereift, mit Triffel gefillt und Oliven s W
Ziegenkase (Manchego) 4 Riechst du die Olivenhaine Andalusiens?
Eine wahre Geschmacksexplosion erwartet dich bei 3,90€
unserer Selektion an @owmet~/<d’xe (a/s bester Kiise Pa amb toméquet
der Welt pm'mz’ert./) (Brot mit Tomate auf katalanische Art)
24.80€ 4,70€
Ibéricos-Mix: Jamon 100% D.O., Brot mit Alioli auf Mallorquinisch Art

Chorizo, Salchichon und Kase Auswahl4  Die C/zg‘m kommt aus Mallorca und \)erpﬂichtet

Unsere Jp[tzen%usmhl, fn‘wh fiir dich zubereitet uns, die besten A[io/[soﬂe in Berlin zu haben
28€ 4,70€

Papas Arrugadas con Mojo
picon aus Canarias
G;eben Sie dem Leben mit unseren /@zzel /Cartg?‘e[n

mit Salsa Canaria” eine Wl}irz[ge Note
10,80€



Patatas Bravas
@eben Sie dem Leben mit unseren /C.//zrtg[fe[n mit

“Ja[m Brava” eine \W'rzige Note
10,80€
Spiegelei mit Iberischem Schinken
auf knusprigem Kartoffelbett und
betraufelt mit Truffelreduktion

Es ist nicht nur /ec/&er, sondern macht auch sucht[g

18,90€
Anchovis mit gebratenen roten
Paprikaschoten 234
Mit diesem G}erlcht engfc{hren wir dich ans
Kantabrische Meer
6,90€
Weille Sardellen mit Tomate
in Scheiben 4
Ei@‘ach nur kostlich, mit fn’schen Tomaten
und nativem Olivendl
6,50€

Mediterraner Salat (Eisbergsalat,
Tomaten, Thunfish, Lauchzwiebeln und

gebratenen roten Paprikaschoten) 2

7’71'55/1, mediterran und gesw:d
10,60€

Gazpacho
(in der Saison von Juni bis September)

Kalte @emﬁsesuppe aus fe/rjfr[sc/zer Papr[/m,
Ja[mtgwée, Tomate und einem Schuss Olivendl
/\/ahr/mﬁ und eg‘n’schenc/ zugle[c/z

7,50€
Chorizo in Sidra (Iberische Wurst
in Apfelwein gekocht)

Der Favorit von Fernando ;4[0/450, aus Asttmen/
11,50€

Boquerones fritos

Frittierte Sardellen: /(nmprlg und S@ftlg./
1,90€

Gambeas al ajillo

é}mne/@n in /Omb[mchsoﬁe mit einem +1auch Chili

14,90€
Frisch frittierte Tintenfischringe

mit Alioli
Nach Andalucia Art!

13,50€

Nachtisch

Tarta de Santiago (Mandelkuchen) 45,
Ein suﬁer Seoa,en direkt vom ja/wbsvveg
7,50€

Tarta de Queso Vasca
Typischer hausgemachter Kuchen aus dem
Baskeland
7,60€
Crema catalana
(Spanische Creme brilée)
Dale a tu cuerpo alegria, Macarena

6,90€

HeiBBe Schokolade mit Churros (5
Stck.)
Erinnerst du dich? Du hast es ge[[ebt, als du in
menien Wﬂrst/

7,90€

Glas Moscatel Dessertwein

Scl 6,50€

Kaffee

Espresso
3€

Kaffee
3,40€

Cortado (Espresso Macchiato)
3,20€

Café con Leche (Kafee mit Milch)
3,80€
Cappuccino

3,90€

Carajillo (Kaffee mit Brandy)
4,20€

Zusatz- und Konservierungsstoffe

1 Mehlverbesserung, 2 Zitronensiure, 3 Milchsiure, 4 Konservierungsstoff/
Konservierungsmittel, 5 Farbstoff, 6 Sulfite, 7 Sauerungsmittel und
ioxid: 8 Harter, 9 Stabili

10 Séurechecker und Emulgator

*Allergen Informationen: erhaltlich am Theke

Alle Preise inklusive MwSt



WEIN, CAVA, SANGRIA, BIER

Sangria ¢

Glas Sangria
0,21 6,20€

Karaffe Sangria
1l 25€

Bier

Von Fass: Estrella Galicia
0,31 4,80€ | 0,41 5,90€

Bier Estrella Galicia
0,331 4,90€

Bier Estrella Galicia Ohne Alkohol
0,331 4,90€
Bier 1906 RESERVA Bockbier
(Alk: 6,5%)
0,331 5,10€

Aperitif

Wermut (rot | weil3) Espinaler
0,21 5,50€

Aperol Spritz nach Mallorquinische Art
(Canonita, Cava, Soda, Orange)
0,319,80€

Rebujito (Sherry Manzanilla, Sprite)
0,317,50€

Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola | Coca-Cola Zero
0,21 3,80€
Fanta Orange
0,21 3,80€
Sprite
0,2 3,80€
Apfelschorle | Apfelsaft
0,331 3,90€

Orangenschorle | Orangensaft
0,331 3,90€

Mineralwasser Bad Liebenwerda
mit | ohne Kohlensaure yaiian
0,2513,70€| 0,751 620€ &

Gin-Tonic

Gin-Tonic Puerto de Indias Himbeere
(Sevilla) im Ballonglas
0,31 11,50€

Gin-Tonic Bombay Sapphire
(England) im Ballonglas
0,3110,90€
Gin-Tonic Nordes
(Galicia, Spanien) im Ballonglas
0,31 13,50€
Gin-Tonic Xoriguer

(Menorca, Spanien) im Ballonglas
0,3110,90€

Likore

Krauterlikor | Hierbas de Mallorca
4cl 490€

Krautertrester | Orujo
4cl 4,90€
Schlehenlikor | Pacharan Etxeko
4cl 490€

Brandy Carlos |
4cl 5,90€

HAT IHNEN DIE
ERFAHRUNG MIT UNS
GEFALLEN?

e (=157 (=]

=

O e

HILF UNS UND GIB UNS EINE
GUTES BEWERTUNG!

FOLGE UNS

@0

el_colmado_berlin

Joachimsthaler Strafle 10
Rathausstrafle 13

info@elcolmado.de



Wein

*Alle unsere Weine sind mit einem Rabatt von 301, auch zum Mitnehmen erhaltlich

Rotwein s:

El Colmado (Hauswein) Signature
Wein
Voller Struktur, /C(')'rper und Tz’g[e. Weich
und doch kraftioll

0,1516,80€ | 0,51 20€ | 0,75126€

Arca de Noé (Rioja)
ﬁmhtig, lecker und mm/, mit einem sehr guten
Qle[chgewwht zwischen [ anninen und Saure

0,1517,20€ | 0,75130€

La Bien Cercada (Toro)
eife Fruchtaromen und Wéirz[ge Noten

dW’Ch 6/€Vl T’;ISS/D/’OZESS
0,1517,50€ | 0,75I32€

Alegra (Ribera del Duero)

Breit, lecker und ausdavernd

0,1517,60€ | 0,75134€

Casa Mariol Samsb, Terra Alta &3
(Cataluna)

Sehr fremig am @aumen, mit einer leichten und
kastlichen exotischen Note am Ende

0,1518€ | 0,75137€

Gancedo BIO (Mencia) Bierzo
So‘f‘/fer Mund mit Volumen und einem runden

Gfgﬂih[ anhaltender &i/fe
0,1518,50€ | 0,75140€

Finca la Estacada 18 meses

RESERVA BIO (Ucles)
%ﬁﬂ)ormgena/e ]ntegmtlon von Frucht- und
T’Zl&m/temng und einem ngen, trockenen und

frischen Abgang %P 2o
0,751 48€ '

UNSERE ANBAUGEBIETE:

XXX

Weilwein é:

El Colmado (Hauswein) Signature
Wein

Lebem/[ge Saure, so typ[sc/z fiir die Verdejo

/@nort@, und Voller sortentyp[&cher .@‘m&

M”d LSMC}M[@EWW’OW!@”.
0,1516,80€ | 0,5120€ | 0,75l 26€

Moyorido (Verdejo) Rueda
ﬁz’scher, \)oflmwm/[ger und reg[er /fﬁ'ntergmna/

0,1517,20€ | 0,75130€

Oventosela (Godello) Ribeiro &3
Intensiver Veganer \/Dem. /Comp/exes und
e[egmtes Aroma mit Noten von tropischen

Friichten und Ananas
0,1517,50€ | 0,75132¢€

Pasaporte Viognier (Castilla)
Intensiv, aromatisch, frisc/) und fmchtig
0,1518€ | 0,75135€

Legado del Fraile (Albarino) Rias Baixas
Am G;mmen ISt es g/m, crem[g,
lecker und fruchtig -Gz
0,1518,50€ | 0,75139€

Rosewein s:

Gea, BIO (Castilla) F
Intensive Erdbeer-und Himbeeraromen. ﬁisch,
lecker und fmchtig

0,1517,20€ | 0,5121€ | 0,75129€

Cava | Spanische Sekt ¢

Cava Roura Brut (Cataluna)
Im Mund wird eine ausgewogene Saure mit
dem A[ﬁoho[ge/)alt gesc/’dtzt

0,116,90€ | 0,75129€

Can Xa Rose (Cataluna)
Am Qaumen intensiv, sehr msgew)ogen und in

einer kontinuierlichen Per[age
0,117,50€ | 0,751 32€



